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 PAN Y MANTEQUILLA . . . . . . . . . . . . . . . . 1,50€
 (por persona)

 GILDA  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3,90€
con taco de bacalao, piparra, tomate semi-seco y 
sardina ahumada (unidad)

 HUMMUS TRADICIONAL . . . . . . . . . . . . . 11,00€
con verduras encurtidas, tierra de aceituna y pan 
libanés

 HUEVO TRUFADO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,00€
con cremoso de patata, boletus y jamón Ibérico

 ENSALADILLA RUSA . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50€
de langostino y ventresca

 BURRATA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50€
con inyección de mojo verde sobre tartar de 
tomatitos y dátiles

 PROVOLETA AL HORNO . . . . . . . . . . . . . 10,00€
con peperonni sobre salsa de tomate artesano

 ALCACHOFAS DE TUDELA . . . . . . . . . . . 11,00€
con�tadas con lascas de ibérico y parmesano
 (2 unidades)

 TABLA DE JAMÓN IBÉRICO DE . . . . . . . 19,50€
GUIJUELO 
con tostas de salmorejo

  TORREZNO DE SORIA . . . . . . . . . . . . . . . 14,00€
sobre cremoso de revolcona y boletus con�tados 
en aceite de vainilla

  BRIOCHE DE ANCHOAS DE . . . . . . . . . . 10,00€
SANTOÑA 00
con mantequilla ahumada de rootftop 
smokehouse

 TABLA DE EMBUTIDOS ITALIANOS . . . . 17,00€
selección de embutidos italianos que puede variar 
según mercado
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 TOMATE ROSA DE BARBASTRO . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00€
con ventresca, cebolleta fresca, piparras y lágrimas de Jaén

 ENSALADA DE MANZANA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,00€
guanciale, queso gorgonzola, nueces garrapiñadas y vinagreta
de miel-mostaza

 ENSALADA CÉSAR . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50€
con Heura (100% vegetal), focaccia y pecorino

 ENSALADA DE QUINOA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12,50€
espinacas, pollo ahumado, naranja, tomate en aceite con
vinagreta de soja agridulce y súper semillas
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 SASHIMI . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13,50€
curado con encurtido de lombarda y sake dulce

 MINIBURGERS DE RABO DE TORO . . . . 16,50€
aguacate, rúcula y chutney de mango
(3 unidades)

 COSTILLAS DE CERDO . . . . . . . . . . . . . . 16,00€
glaseadas a baja temperatura y marinadas a gusto 
de la casa

 TACOS DE SECRETO IBÉRICO . . . . . . . . 15,00€
al pástor (3 unidades)

 STEAK TARTAR BENDITA LOCURA . . . . 24,00€
sobre hueso con tuétano

 CALLOS BENDITA LOCURA . . . . . . . . . . 15,00€
tradicional y a nuestro estilo

 LOMO DE BACALAO GRATINADO . . . . . 16,00€
con alioli de camarones y puerro

 CANELÓN CREMOSO DE BACALAO . . . . 15,50€
con calamar con velout de gamba blanca

 CARRILLERAS IBÉRICAS . . . . . . . . . . . . . 17,00€
con cremoso de camote asado y curry madrás al 
coco

 LASAGNA DE RABO DE TORO . . . . . . . . . 18,50€
con jugo caramelizado de Idiazábal
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 TARTA FINA DE MANZANA . . . . . . . . . . . 8,00€
con helado de vainilla de Taithí (15 min)

 HELADO DE VIOLETAS . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€
sobre crumblé de galletas

 BROWNIE DE NUECES . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€
con scoop de vainilla

 COULANT DE CHOCOLATE . . . . . . . . . . . 6,00€
con scoop de vainilla

 CREPE DE DULCE DE LECHE . . . . . . . . . . 6,00€
con scoop de vainilla

 CARROT CAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€

 CHEESE CAKE . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6,00€

POSTRES 

BODEGA

 D.O. Rioja

Heraclio Alfaro Crianza . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00�
Sierra de Cantabria Crianza . . . . . . . . . . . . 22,00�
Luis Cañas Reserva . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27,00�
Azpilicueta Crianza . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00�

 D.O. Ribera

Dominio de Bornos Roble . . . . . . . . . . . . . 20,00�
Emilio Moro . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 28,00�
Protos 9 Meses Ecólogico . . . . . . . . . . . . . 22,00�
Carmelo Rodero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 30,00�
Pago de Carrovejas . . . . . . . . . . . . . . . . . . 58,00�
Conde de San Cristóbal . . . . . . . . . . . . . . . 29,00�

 Otras Denominaciones

Juan Gil D.O. Jumilla . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00�
Tres Picos D.O. Campo de Borja . . . . . . . . 24,00�
Petit Pittacum Mencia Bierzo . . . . . . . . . . . 24,00�

 Blancos y Rosados

Protos Verdejo Rueda. . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00�
El novio perfecto (Dulce) . . . . . . . . . . . . . . 23,00�
El Perro Verde. D.O Rueda. . . . . . . . . . . . . 25,00�
Pazo Cilleiro Albariño . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00�
Sonrisa de Tares Godello . . . . . . . . . . . . . . 22,00�
Alba. Albariño. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 24,00�
O Luar do Sil. Godello . . . . . . . . . . . . . . . . 23,00�
Coral. Rosado . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20,00�


